
PRZYJĘCIA OKOLICZNOŚCIOWE

Restauracja KROPKA
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MENU OBIAD + DESER
115zl/osoba dorosłaZUPA (do wyboru):

Rosół Królewski z wkładką mięsną

Krem z białych warzyw z grzanką

Krem z pomidorów pelati i pieczonej papryki

Krem brokułowy z groszkiem ptysiowym

Zupa cebulowa z grzanką

Zupa pieczarkowa z grzanką

DANIE GŁÓWNE (4rodzaje do wyboru - 1.5 szt. mięsa na osobę):

rolada wieprzowa (wołowa +10zł)

pieczeń wieprzowa z karczku

udko z kurczaka w złocistej panierce

Warkocz Maryny

filet z kurczaka z ananasem w cieście

schab z boczkiem

pieczeń z indyka faszerowana szpinakiem 

polędwiczka wieprzowa faszerowana mięsem drobiowym i orzechami (+5zł/szt.)

polędwiczka wieprzowa faszerowana szpinakiem i ricottą (+5zł/szt.)

udko z kaczki w sosie słodko-kwaśnym (+5zł/szt.)

pałka z indyka (+7zł/szt.)

ryba: łosoś lub halibut (+15zł/szt.)

DODATKI (do wyboru 3 rodzaje):

DODATKI (do wyboru 3 rodzaje):

kluski jasne i ciemne

ziemniaki z wody z koperkiem

frytki

puree ziemniaczane smakowe (brokuł/kalafior/groszek)

ćwiartki ziemniaczane

kapusta czerwona

kapusta zasmażana

colesław
surówka z marchewki z pomarańczą
surówka z kapusty pekińskiej i musztardy francuskiej

buraczki

mix sałat z dipem

do wyboru 1 propozycja:

mix ciast 1.5szt/osoba

mascarpone z musem truskawowym

panna cotta waniliowa z miętą i malinami

tiramisu

Bezowa Fantazja

szarlotka podana na ciepło z lodami i musem truskawkowym

kawa i herbata podana w termosach

DESER:

NA STOLE RÓWNIEŻ:

woda mineralna z cytrusami

sok jabłkowy oraz pomarańczowy

biały obrus oraz serwetki 

PROPONUJEMY:

napoje gazowane (coca-cola/sprite/fanta) 0.2l - 8zł, 0.85l - 12zł

dodatkowe dekoracje - według indywidualnych ustaleń

tort - według katalogu

serwetki i bieżnik w wybranym kolorze 10zł/os.



MENU ZIMNA PŁYTA
75zł/osoba dorosła

deska serów z dodatkami
półmisek swojskich wędlin

przekąski konserwowe

kulki rybne, śledź w oleju + sos śmietanowy

tymabliki drobiowe (galert śląski z golonka +4zł/osoba)

roladka szpinakowa

tortilla z kurczakiem + dip

jajka podane na sosie tatarskim

łosoś na grzance

sałatka Grecka

sałatka z kurczakiem

smalczyk staropolski z ogórkiem kiszonym

masło

pieczywo mieszane (jasne i ciemne)

śliwki zawijane z boczkiem (+2zł/osoba)

tatar wołowy (+3zł/osoba)

barszcz z pasztecikiem



MENU KOLACJA
PODANA W KOCIOŁKU (do wyboru 1 propozycja):

    25zł/osoba dorosła
strogonow z chrupiącą bułeczką z pieca

gulaszowa z pieczywem

bogracz z chrupiącą bułeczką z pieca

flaczki wołowe z pieczywem

barszcz z pasztecikiem

żurek z pieczywem

PODANA PORCJOWO/NA PATERACH (1szt. mięsa na osobę):
45zł/osoba dorosła
grillowany filet z kurczaka z mozzarellą i pomidorem

de volaille z masłem czosnkowym

szwajcar z szynką i serem

schabowy z pieczarkami i serem

szaszłyk drobiowy z warzywami

ziemniaki pieczone z ziołami

frytki, kulki, szyszki

bukiet warzyw gotowanych z prażonymi migdałami

dwa rodzaje surówki
NA STOLE RÓWNIEŻ:

woda mineralna z cytrusami

sok jabłkowy oraz pomarańczowy

biały obrus oraz serwetki 

PROPONUJEMY:

napoje gazowane (coca-cola/sprite/fanta) 0.2l - 8zł, 0.85l - 12zł

dodatkowe dekoracje - według indywidualnych ustaleń

tort - według katalogu


